IMPASTO

FOCACCIA -3 -
huile d'olive

OLIVE MARINATE - 5 -

CRUDO DI PESCE - 18 -
cardeau, "jerky' de porc, amandes, chili, citron

POLPO - 19 -
pieuvre, topinambours, bette a carde

INSALATA STAGIONALE - 13 -
salsifis, kumquats, graines de courge, frisée

AFFETTATI MISTI - 18 -
charcuteries maison

BIANCOSTATO - 17 -
short ribs de boeuf, sauce tomate, parmigiano reggiano

RAPA FERMENTATO - 14 -
navets fermentés, mosto cotto, parmigiano reggiano

BURRATA - 28 -
burrata, n'duja, escarole, focaccia

ANOLINI IN BRODO - 21 -
ricotta, noix de pin, bouillon

BIGOLI - 28 -
pancetta, fromage taleggio, chou de savoie, topinambours

GNOCCHI RICOTTA- 22 -
sauce tomate & basilic, parmigiano reggiano

CASARECCE - 27 -
ragu de chapon, feuilles de laurier, pangrattato, parmigiano reggiano

CHITARRINE PUTTANESCA - 25 -
tomates, capres, olives, anchois

PESCE - 31 -
morue poélée, palourdes, carottes, oignons, pommes de terre, fenouil

PORCHETTA DEL NONNO (Ferme St-Canut)- 34 -
porcelet Gaspor, rapini, poire

MENU DEGUSTATION POUR LA TABLE
4 services a partager
- 65\ pers. -



IMPASTO

FOCACCIA -3 -
olive oil

OLIVE MARINATE - 5 -

CRUDO DI PESCE - 18 -
fluke fish, pork jerky, almonds, chili, lemon

POLPO - 19 -
octopus, jerusalem artichokes, swisschard

INSALATA STAGIONALE - 13 -
salsify, kumquats, squash seeds, frisee

AFFETTATI MISTI - 18 -
homemade charcuteries

BIANCOSTATO - 17 -
beef short ribs, tomato sauce, parmigiano reggiano

RAPA FERMENTATO - 14 -
fermented turnips, mosto cotto, parmigiano reggiano

BURRATA - 28 -
burrata, n'duja, escarole, focaccia

ANOLINI IN BRODO - 21 -
ricotta, pine nuts, broth

BIGOLI - 28 -
pancetta, taleggio cheese, savoy cabbage, sunchokes

RICOTTA GNOCCHI - 22 -
tomato & basil sauce, parmigiano reggiano

CASARECCE - 27 -
capon ragu, bay leaves, pangrattato, parmigiano reggiano

CHITARRINE PUTTANESCA - 25 -
tomatoes, capers, olives, anchovies

PESCE - 31 -
seared cod, clams, carrots, onions, potatoes, fennel

PORCHETTA DEL NONNO (St-Canut Farm)- 34 -
Gaspor suckling pig, rapini, pear

TASTING MENU FOR THE TABLE
4 courses to share
- 65\ pers. -



