
MENU À EMPOR TER
MERCREDI  AU SAMEDI  DE 16H00 À 19H00

POUR PLACER VOTRE COMMANDE :  514-508-6508
OU PRÉSENTEZ VOUS SUR PLACE

LIVRAISON DISPONIBLE

•

QUAGLIA -  15  -
Cai l le  rôt ie,  polenta  crémeuse,  sauce au jus

Roasted quai l ,  creamy polenta ,  sauce au jus

AFFE T TATI  MISTI  -  15  -
Charcuter ies  maison,  f romage,  légumes mar inés

Homemade charcuter ies,  cheese,  mar inated vegetables

POLPO -  18 -
Pieuvre  f r i te,  purée céler i - rave,  câpres,  p iments  fermentés,  pers i l

Fr ied oc topus,  celer iac  puree,  capers,  fermented chi l i ,  pars ley

INSALATA-  12 -
Salade de k ale,  endive,  raddichio,  gra ines  de tournesol ,  v inaigrette  échalotte

k ale,  endive,  raddichio  sa lad,  sunf lower  seeds,  shal lot  v inaigrette

MOZZARELLA DI  BUFALA -  15 -
Mozzarel la  d i  bufala  du QC,  la i tue redlace,  herbes,  hui le  au c i t ron,  poireaux carbonisés

QC mozzarel la  d i  bufala ,  redlace lettuce,  herbs,  lemon oi l ,  charred leeks

•

SPAGHE T TONI  -  18  -
R agu de champignons,  pers i l ,  parmigiano reggiano,  pangrattato

Mushroom ragu,  pars ley,  parmigiano reggiano,  pangrattato

GARGATI-  23 -
Lapin braisé  du QC,  grué de cacao,  pers i l lade à  l 'orange,  pecor ino 

QC braised rabbit ,  cocoa nib,  orange pers i l lade,  pecor ino

TRIANGOLI-  21 -
Farc ies  de r icotta  & n'duja ,  sauce v in  blanc & beurre,  amandes rôt ies
Stuffed with r icotta  & n'duja ,  white  wine & butter  sauce,  roasted a lmonds

CALAMARATE ALL AMATRICIANA-  18 -
Tomates,  guancia le,  pecor ino  
Tomatoes,  guancia le,  pecor ino

•

BRACIOLA DI  MAIALE-  25 -
Côtelette  de porc  gr i l lée,  rapini  avec a i l  &  piments,  sauce au jus

Gr i l led pork  chop,  rapini  with  gar l ic  &  chi l l ies ,  sauce au jus

GUANCIA DI  MANZO - 23 -
Joue de boeuf  braisée,  escarole,  PDT rôt ies,  sa lsa  verde aux anchois,  sauce au jus 

Braised beef  cheek ,  escarole,  roasted potatoes,  anchov y sa lsa  verde,  sauce au jus

•

CASTAGNOLE-  10 -
Beignets  de r icotta ,  sauce au pamplemousse

R icotta  donuts,  grapefruit  sauce

TOR TA DI  P INOLI-  10  -
Tar te lette  aux noix  de pin ,  mascarpone & vani l le 

Pine nut  tar t ,  mascarpone & vani l la


