
 MENU À EMPOR TER DU MERCREDI  AU SAMEDI  DE 16H00 À 20H30
POUR PLACER VOTRE COMMANDE DURANT LES HEURES D'OUVER TURE :  514-508-6508

PRÉSENTEZ VOUS SUR PLACE /  L IVRAISON DISPONIBLE JUSQU'A 20H30

•

BARBABIE TOLA -  13 -
Bettraves,  topinambours,  f leurs  d 'a i l ,  bas i l ic  &  pistaches,  yogour t  de buff lonne

Beetroots,  jerusalem ar t ichokes,  gar l ic  scapes,  bas i l  &  pistachios,  buffa lo  yogur t

AFFE T TATI  MISTI  -  15  -
Charcuter ies  maison,  f romage,  légumes mar inés

Homemade charcuter ies,  cheese,  mar inated vegetables

POLPO -  19 -
Pieuvre  f r i te,  purée céler i - rave,  câpres,  p iments  fermentés,  pers i l

Fr ied oc topus,  celer iac  puree,  capers,  fermented chi l i ,  pars ley

SALMONE-  15 -
Saumon fumé,  crème fra îche,  câpres,  o ignons mar inés

Smoked salmon,  crème fra îche,  capers,  p ick led onions

MOZZARELLA DI  BUFALA -  16 -
Mozzarel la  d i  bufala  QC,  sa lade de têtes  de v iolons  & or t ie,  jerk y  de porc

QC mozzarel la  d i  bufala ,  f iddlehead & st inging nett le  sa lad,  pork  jerk y

•

BIGOLI  -  25  -
R agu de canard braisé  du canard du v i l lage,  parmigiano reggiano

Braised duck ragu f rom canard du v i l lage,  parmigiano reggiano

CAVATELLI-  23  -
Pesto d 'or t ie,  têtes  de v iolons  & noix  de pin ,  parmigiano reggiano 

St inging nett le  pesto,  f iddleheads & pine nuts,  parmigiano reggiano

ELICOIDALI-  18  -
Sauce tomate,  moules,  anchois  blancs,  fenoui l

Tomato sauce,  mussels ,  white  achovies,  fennel

ANOLINI  VERDI-  24 -
Farç is  de PDT & joue de boeuf,  asperges,  sauce tomate,  parmigiano reggiano   
Stuf fed with potatoes  & beef  cheek ,  asparagus,  tomato sauce,  parmigiano reggiano

•

GALLINA DELLA CORNOVAGLIA-  23 -
Demi  poulet  de Cornouai l les,  p leurotes  blanc de gr is ,  sauce piccata

Half  cornish hen,  b lanc de gr is  oyster  mushrooms,  p iccata  sauce

PANCIA DI  MAIALE-  24 -
Flanc de porc  conf i t  croust i l lant ,  rhubarbe & céler i  bra isé,  pol len de fenoui l ,  jus 

Cr ispy conf i t  pork  bel ly,  bra ised rhubarb & celer y,  fennel  pol len,  jus

•

T IRAMISU-  10 -
M ascarpone,  cacao,  café,  marsala
Mascarpone,  cocoa,  cof fee,  marsala

TOR TA -  10 -
G âteau aux pistaches,  chocolat  blanc & romar in 

Pistachio cake,  white  chocolate  & rosemar y



FOCACCIA -  3  -
 o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  5  -

•

CRUDO DI  PESCE -  18  -
f luke f ish ,  pork  jerk y,  a lmonds,  chi l i ,  lemon

POLPO -  19 -
oc topus,  jerusalem ar t ichokes,  swisschard

INSALATA STAGIONALE -  13  -
sa ls i fy,  kumquats,  squash seeds,  f r i see

AFFE T TATI  MISTI  -  18  -
homemade charcuter ies

BIANCOSTATO -  17 -
beef  shor t  r ibs,  tomato sauce,  parmigiano reggiano

RAPA FERMENTATO -  14 -
fermented turnips,  mosto cotto,  parmigiano reggiano 

BURRATA -  28 -
burrata ,  n 'duja ,  escarole,  focaccia

ANOLINI  IN BRODO -  21 -
 r icotta ,  p ine nuts,  broth

•

BIGOLI  -  28  -
pancetta ,  ta leggio cheese,  savoy cabbage,  sunchokes

RICOT TA GNOCCHI  -  22  -
tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

CASARECCE -  27  -
capon ragu,  bay leaves,  pangrattato,  parmigiano reggiano

CHITARRINE PUT TANESCA -  25 -
tomatoes,  capers,  o l ives,  anchovies

•

PESCE -  29  -
seared monkf ish ,  endives  & walnuts  sa lad,  bagna cauda sauce

PORCHE T TA DEL NONNO (St- Canut  Farm)-  34 -
 G aspor  suck l ing pig,  rapini ,  pear

•

TASTING MENU FOR THE TABLE
4 courses  to  share

 -  65  \  pers.  -


