
FOCACCIA -  5  -
Pain  focaccia ,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

•

MOZZARELLA DI  BUFALA -  18 -
Mozzarel la  d i  bufala  du QC,  sa lade de roquette  & radis ,  f leur  d 'a i l  mar inée

INSALATA FRUT TI  DI  MARE -  22  -
Salade de pieuvre,  moules  & palourdes,  poivrons  rôt is ,  cresson & oignons c ipol l in i

CRUDO DI  PESCE PER DUE -  34  /  2  personnes -
Turbot  de G aspé cru pour  2 ,  sa lsa  de tomates,  concombres  & échalottes,  menthe,  estragon

FRAGOLE E  F INOCCHIO -  13  -
Fra ises,  rabioles,  fenoui l ,  o ignons nouveaux,  v inaigrette  balsamique blanc

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Charcuter ies  maison,  1  f romage,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  23 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

PACCHERI  CODA DI  BUE -  33  -
Queue de boeuf  braisée,  gremolata

TONNARELLI  AGLIO E  OLIO CON BOT TARGA -  29 -
Saf f ran,  a i l ,  hui le  d 'o l ive,  bottarga 

BOT TONI  PESTO ALLA TRAPANESE -  25  -
Farç is  de r icotta  & parmigiano reggiano,  pesto d 'amandes,  bas i l ic ,  a i l  &  pecor ino

•

IPPOGLOSSO -  36 -
Flétan de G aspé,  purée de fenoui l ,  sa lade de tomates  cer ises  & sa l icorne,  bas i l ic

AGNELLO -  34 -
Agneau de la  ferme MacAl len,  purée de noix  de pin ,  carottes,  k a le  toscan,  jus  à  la  f igue

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  80 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
Focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

•

MOZZARELLA DI  BUFALA -  18 -
QC mozzarel la  d i  bufala ,  arugula  & radish sa lad,  mar inated gar l ic  scape

INSALATA FRUT TI  DI  MARE -  22  -
Oc topus,  mussels  &  c lams sa lad,  roasted bel l  peppers,  watercress  & c ipol l in i  onions

CRUDO DI  PESCE PER DUE -  34  /  2  people  -
R aw G aspé turbot  for  2 ,  tomato,  cucumber  & shal lot  sa lsa ,  mint ,  tar ragon

FRAGOLE E  F INOCCHIO -  13  -
Strawberr ies,  tok yo turnips,  fennel ,  spr ing onions,  white  balsamic  v inaigrette

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Homemade charcuter ies,  1  cheese,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  23 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

PACCHERI  CODA DI  BUE -  33  -
Bra ised ox tai l ,  gremolata

TONNARELLI  AGLIO E  OLIO CON BOT TARGA -  29 -
Saf f ron,  gar l ic ,  o l ive  oi l ,  bottarga 

BOT TONI  PESTO ALLA TRAPANESE -  25  -
Stuffed with r icotta  & parmigiano reggiano,  a lmond,  bas i l ,  gar l ic  &  pecor ino pesto 

•

IPPOGLOSSO -  36 -
G aspé Hal ibut ,  fennel  puree,  cherr y  tomatoes  & sa l icorn sa lad,  bas i l

AGNELLO -  34 -
Lamb from MacAl len farms,  p ine nut  puree,  carrots,  tuscan k ale,  f ig  jus

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  80 \  pers.  -


