
FOCACCIA -  5  -
Pain  focaccia ,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

•

BURRATINA E  SOPRESSATA TOSCANA -  22 -
Burrat ina ,  sopressata  toscane,  verdures  du QC

BARBABIE TOLA E  MELONE -  16  -
Bettraves,  cantaloup,  f ramboises,  mizuna,  feui l les  de tanger ines

CRUDO DI  PESCE -  22  -
Thon cru,  p istaches,  purée de choux-f leur,  hui le  d 'o ignons ver ts

PESCHE E  SEDANO -  15 -
Pêches,  cé ler i  2  façons,  pât issons,  herbes,  tu i le  au poivre  noir

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Charcuter ies  maison,  1  f romage,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  23 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

PACCHERI  CODA DI  BUE -  33  -
Queue de boeuf  braisée,  gremolata ,  parmigiano reggiano

TONNARELLI  AGLIO E  OLIO CON BOT TARGA -  29 -
Saf f ran,  a i l ,  hui le  d 'o l ive,  bottarga 

BOT TONI  PESTO ALLA TRAPANESE -  25  -
Farç is  de r icotta  & parmigiano reggiano,  pesto de tomates,  amandes,  bas i l ic ,  a i l  &  pecor ino

•

SGOMBRO -  31 -
Maquereau gr i l lé ,  beurre  de carottes,  o ignons nouveaux,  chanterel les

AGNELLO -  36 -
Agneau de la  ferme MacAl len,  purée de noix  de pin ,  carottes,  k a le  toscan,  jus  à  la  f igue

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  80 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
Focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

•

BURRATINA E  SOPRESSATA TOSCANA -  22 -
Burrat ina ,  tuscan sopressata ,  QC greens

BARBABIE TOLA E  MELONE -  16  -
Beets,  cantaloupe,  raspberr ies,  mizuna,  tanger ine leaves

CRUDO DI  PESCE -  22  -
R aw tuna,  p istachios,  caul i f lower  puree,  green onion oi l

PESCHE E  SEDANO -  15 -
Peaches,  ce ler y  2  ways,  patt y  pan squash,  herbs,  b lack  pepper  tui le

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Homemade charcuter ies,  1  cheese,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  23 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

PACCHERI  CODA DI  BUE -  33  -
Bra ised ox tai l ,  gremolata ,  parmigiano reggiano

TONNARELLI  AGLIO E  OLIO CON BOT TARGA -  29 -
Saf f ron,  gar l ic ,  o l ive  oi l ,  bottarga 

BOT TONI  PESTO ALLA TRAPANESE -  25  -
Stuffed with r icotta  & parmigiano reggiano,  tomatoes,  a lmond,  bas i l ,  gar l ic  &  pecor ino pesto 

•

SGOMBRO -  31 -
Gr i l led mackerel ,  carrot  butter,  new onions,  chanterel les

AGNELLO -  36 -
Lamb from MacAl len farms,  p ine nut  puree,  carrots,  tuscan k ale,  f ig  jus

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  80 \  pers.  -


