
FOCACCIA -  5  -
Pain  focaccia ,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

•

MOZZARELLA DI  BUFALA -  21 -
Mozzarel la  d i  bufala ,  pain  gr i l lé ,  sauce v ierge,  tomates,  aubergines,  poivrons

CRUDO DI  PESCE -  20  -
Saumon cru,  pommes,  choux de Bruxel les,  yogour t  fumé,  pol len de fenoui l ,  boui l lon de courge

' 'MELANZANE ALLA PARMIGIANA' '  -  16  -
Tar te lette,  purée d 'aubergines  & parmigiano reggiano,  compote de tomates,  croûton

CAVOLO RAPA E  MELA -  15  -
Chou-rave,  pommes,  endives,  gra ines  de c i t roui l le

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Charcuter ies  maison,  1  f romage,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  23 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

FILE JA CON MAIALE BRASATO -  32 -
Porc  braisé,  bette  à  carde,  parmigiano reggiano

LINGUINE CON TONNO -  29 -
Thon rouge conf i t ,  anchois,  câpres,  a i l ,  pers i l ,  chi l i

REGINE T TE ALLA NORMA -  28 -
Aubergines,  sauce tomate,  bas i l ic ,  r icotta  sa lata

•

SPIGOLA -  31 -
Loup de mer,  choux de Bruxel les,  sa ls i f i s ,  sauce amandes

ANIMELLE -  37  -
R is  de veau,  guancia le,  rapini ,  chanterel les,  crème de pomme de terre,  sauce marsala

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  80 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
Focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

•

MOZZARELLA DI  BUFALA -  21 -
Mozzarel la  d i  bufala ,  gr i l led bread,  sauce v ierge,  tomatoes,  eggplants,  peppers

CRUDO DI  PESCE -  20  -
R aw salmon,  apples,  Brussels  sprouts,  smoked yogur t ,  fennel  pol len,  squash broth

' 'MELANZANE ALLA PARMIGIANA' '  -  16  -
Tar t let ,  eggplant  & parmigiano reggiano puree,  tomato compote,  crouton

CAVOLO RAPA E  MELA -  15  -
Kohlrabi ,  apples,  endives,  pumpk in seeds

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Homemade charcuter ies,  1  cheese,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  23 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

FILE JA CON MAIALE BRASATO -  32 -
Bra ised pork ,  swisschard,  parmigiano reggiano

LINGUINE CON TONNO -  29 -
Conf i t  b luef in  tuna,  anchovies,  capers,  gar l ic ,  pars ley,  chi l i  peppers

REGINE T TE ALLA NORMA -  28 -
Eggplant ,  tomato sauce,  bas i l ,  r icotta  sa lata

•

SPIGOLA -  31 -
Seabass,  brussel  sprouts,  sa ls i fy,  a lmond sauce

ANIMELLE -  37  -
Sweetbreads,  guancia le,  rapini ,  chanterel les,  potato cream,  marsala  sauce

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  80 \  pers.  -


