
FOCACCIA -  5  -
Pain  focaccia ,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

•

MOZZARELLA DI  BUFALA -  21 -
Mozzarel la  d i  bufala  QC,  purée de k ak i ,  k ak i  gr i l lé ,  bas i l ic ,  menthe,  noix  de Grenoble

BAT TUTO DI  MANZO -  22 -
Tar tare  de boeuf  ferme Macal len,  yogour t  fumé,  purée d 'ol ives  & anchois,  légumes mar inés

' 'MELANZANE ALLA PARMIGIANA' '  -  17  -
Tar te lette,  purée d 'aubergines  & parmigiano reggiano,  compote de tomates,  croûton

PORRI  E  TAR TUFO -  24 -
Terr ine de poireaux,  t ruf fe  noire,  panais ,  herbes

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Charcuter ies  maison,  1  f romage,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  24 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

GARGANELLI  RAGU DI  MANZO -  36 -
R agu de boeuf  ferme M acal len,  parmigiano reggiano

LINGUINE CON MERLUZZO -  27 -
Morue,  anchois,  câpres,  a i l ,  pers i l ,  chi l i

TOR TELLI  -  32  -
Champignons,  sauce demi- glace légumes,  noisettes,  parmigiano reggiano

•

SPIGOLA -  30 -
Doré,  sa lade de f r isée & pommes,  panais ,  boui l lon tomate ver te  & céler i

MAIALE E  POLPO -  36 -
Duo de pieuvre  & échine de porc,  topinambours,  marrons,  canneberges,  romar in

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  80 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
Focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

•

MOZZARELLA DI  BUFALA -  21 -
 QC Mozzarel la  d i  bufala ,  pers immon puree,  gr i l led pers immon,  bas i l ,  mint ,  walnuts

BAT TUTO DI  MANZO -  22 -
Beef  tar tar  Macal len farm,  smoked yogur t ,  o l ive  & anchov y puree,  preser ved vegetables

' 'MELANZANE ALLA PARMIGIANA' '  -  17  -
Tar t let ,  eggplant  & parmigiano reggiano puree,  tomato compote,  crouton

PORRI  E  TAR TUFO -  24 -
Leek terr ine,  b lack  t ruf f le,  parsnip,  herbs

ANTIPASTO MISTO -  19 -
3  Homemade charcuter ies,  1  cheese,  condiments

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  24 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

GARGANELLI  RAGU DI  MANZO -  36 -
Beef  ragu Macal len farm,  parmigiano reggiano

LINGUINE CON MERLUZZO -  27 -
Cod,  anchovies,  capers,  gar l ic ,  pars ley,  chi l i  peppers

TOR TELLI  -  32  -
Mushrooms,  vegetables  demi- glace sauce,  hazelnuts,  parmigiano reggiano

•

SPIGOLA -  30 -
Wal leye,  f r i see & apples  sa lad,  parsnip,  green tomato & celer y  broth

MAIALE E  POLPO -  36 -
Oc topus & pork  shoulder  duo,  sunchokes,  chestnuts,  cranberr ies,  rosemar y

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  80 \  pers.  -


