
FOCACCIA -  5  -
 Pain  focaccia  maison,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

•

INSALATA MISTICANZA -  16 -
Salade de la i tue boston,  endives,  radicchio,  noisettes

STRACCIATELLA -  28  -
Fromage stracciatel la ,  tomates  ancestra les,  o l ives,  pol len de fenoui l

ASPARAGI  -  22  -
Asperges,  guancia le,  jaune d 'oeuf,  pecor ino

CRUDO DI  PESCE -  24  -
Bar  cru,  concombres,  pamplemousse,  p istaches,  hui le  à  la  c iboulette

TAR TARE DI  TONNO -  25 -
Tar tare  de thon yel lowfin ,  a io l i ,  c iboulette

POLPO -  25 -
Pieuvre,  pommes de terre,  pesto

QUAGLIA -  24  -
Cai l le,  épinards,  champignons,  sauce foie  gras

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Sauce tomate bas i l ic ,  parmigiano reggiano

TAGLIATELLE PAGLIA E  F IENO -  29 -
Coppa,  poivre  noir,  sauce beurre,  parmigiano reggiano

MAFALDE -  32  -
R agu d 'agneau,  tomates,  chi l i ,  aubergines,  menthe

ELICOIDALI  ALL'  AMATRICIANA -  30 -
Sauce tomate,  guancia le,  o ignons,  v in  rouge,  chi l i ,  pecor ino

OCCHI  -  32  -
Farç is  avec r icotta ,  pois ,  c i t ron,  pecor ino

•

 BRANZINO -  36 -
Bar,  pommes de terre,  radis ,  beurre  blanc,  caviar  mujol

PESCE SPADA PUT TANESCA -  38 -
Espadon gr i l lé ,  tomates,  o ignons,  câpres,  o l ives

MAIALE -  38  -
Côtelette  de porc  gr i l lée,  sa lade d 'endives  & jambon,  câpres,  sauce piemontaise

ROTOLO DI  AGNELLO -  42 -
Roulade d 'épaule  d 'agneau,  yogour t  de brebis ,  dent- de - l ion,  gremolata ,  pol len de fenoui l

VITELLO -  68 -
T-bone de veau,  gorgonzola ,  rapini ,  sauce v in  rouge

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  85 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
 Homemade focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

•

INSALATA MISTICANZA -  16 -
Boston lettuce sa lad,  endives,  radicchio,  hazelnuts

STRACCIATELLA -  28  -
Stracciatel la  cheese,  heir loom tomatoes,  o l ives,  fennel  pol len

ASPARAGI  -  22  -
Asparagus,  guancia le,  egg yolk ,  pecor ino

CRUDO DI  PESCE -  24  -
R aw seabass,  cucumbers,  grapefruit ,  p istachios,  chive oi l

TAR TARE DI  TONNO -  25 -
Yel lowfin  tuna tar tare,  a io l i ,  chives

POLPO -  25 -
Oc topus,  potatoes,  pesto

QUAGLIA -  24  -
Quai l ,  spinach,  mushrooms,  fo ie  gras  sauce

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

TAGLIATELLE PAGLIA E  F IENO -  29 -
Coppa,  b lack  pepper,  butter  sauce,  parmigiano reggiano

MAFALDE -  32  -
Lamb ragu,  tomatoes,  chi l i ,  eggplant ,  mint

ELICOIDALI  ALL'  AMATRICIANA -  30 -
Tomato sauce,  guancia le,  onions,  red wine,  chi l i ,  pecor ino

OCCHI  -  32  -
Stuffed with r icotta ,  peas,  lemon,  pecor ino

•

 BRANZINO -  36 -
Seabass,  potatoes,  radishes,  beurre  blanc,  mujol  caviar

PESCE SPADA PUT TANESCA -  38 -
Gr i l led swordf ish ,  tomatoes,  onions,  capers,  o l ives

MAIALE -  38  -
Gr i l led pork  chop,  endives  & ham salad,  capers,  p iemontese sauce

ROTOLO DI  AGNELLO -  42 -
Lamb shoulder  rol l ,  sheep's  yogur t ,  dandel ion,  gremolata ,  fennel  pol len

VITELLO -  68 -
Veal  t -bone,  gorgonzola ,  rapini ,  red wine sauce

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  85 \  pers.  -


