
FOCACCIA -  5  -
 Pain  focaccia  maison,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

•

INSALATA MISTICANZA -  17 -
Salade de la i tue boston,  prosciutto,  pois  ver ts

STRACCIATELLA -  28  -
Fromage stracciatel la ,  tomates  ancestra les,  o l ives,  or igan

BURRATA -  26 -
Burrata ,  mais ,  chi l i ,  o ignons ver ts

CRUDO DI  TONNO -  26 -
Thon yel lowfin  cru,  crema de c i t ron,  câpres,  o ignons,  f leurs  de courgettes

CARPACCIO DI  MANZO -  27 -
Carpaccio  de f i let  mignon de boeuf,  champignons sauvages,  cresson

QUAGLIA DIAVOLA -  26 -
Cai l les,  miel ,  c i t ron,  chi l i

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

TAGLIATELLE -  34  -
Champignons sauvages,  roquette,  parmigiano reggiano

CASARECCE -  29  -
Pesto de bas i l ic ,  har icots,  parmigiano reggiano

PACCHERI  -  28  -
Saucisse,  tomates  cer ises,  chi l i ,  menthe,  c i t ron

SPAGHE T TI  VONGOLE -  32  -
Palourdes,  a i l ,  chi l i ,  pers i l ,  v in  blanc

•

BRANZINO -  38 -
Bar,  moules,  concombres,  tomates

POLPO PUT TANESCA -  50 -
Pieuvre  gr i l lée,  tomates,  o ignons,  câpres,  o l ives

VITELLO MILANESE -  48  -
Escalope de veau panée,  sa lade de concombres,  sauce tonnato

TAGLIATA DI  MANZO -  58 -
Contre - f i let  de boeuf  14oz,  courgettes,  onions  ver ts ,  a io l i

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  90 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
 Homemade focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

•

INSALATA MISTICANZA -  17 -
Boston lettuce sa lad,  prosciutto,  green peas

STRACCIATELLA -  28  -
Stracciatel la  cheese,  heir loom tomatoes,  o l ives,  oregano

BURRATA -  26 -
Burrata ,  corn,  chi l i ,  green onions

CRUDO DI  TONNO -  26 -
 R aw yel lowfin  tuna,  lemon crema,  capers,  onions,  zucchini  f lowers

CARPACCIO DI  MANZO -  27 -
 Beef  f i let  mignon carpaccio,  wi ld  mushrooms,  watercress

QUAGLIA DIAVOLA -  26 -
Quai ls ,  honey,  lemon,  chi l i

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

TAGLIATELLE -  34  -
Wi ld  mushrooms,  arugula ,  parmigiano reggiano

CASARECCE -  29  -
Bas i l  pesto,  s t r ing beans,  parmigiano reggiano

PACCHERI  -  28  -
Sausage,  cherr y  tomatoes,  chi l i ,  mint ,  lemon

SPAGHE T TI  VONGOLE -  32  -
Clams,  gar l ic ,  chi l i ,  pars ley,  white  wine

•

BRANZINO -  38 -
Seabass,  mussels ,  cucumbers,  tomatoes

POLPO PUT TANESCA -  50 -
Gr i l led oc topus,  tomatoes,  onions,  capers,  o l ives

VITELLO MILANESE -  48  -
Breaded veal  cut let ,  cucumber  sa lad,  tonnato sauce

TAGLIATA DI  MANZO -  58 -
 Beef  contre - f i let  14oz,  zucchini ,  green onions,  a io l i

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  90 \  pers.  -


