
FOCACCIA -  5  -
Pain  focaccia  maison,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

CRUDO DI  TONNO -  26 -
Thon yel lowfin  cru,  crema de c i t ron,  câpres,  o ignons,  f leurs  de courgettes

BURRATA -  26 -
Burrata ,  mais ,  chi l i ,  o ignons ver ts

INSALATA DI  POMODORO -  18 -
Tomates  ancestra les,  o l ives,  or igan

•

INSALATA MISTICANZA
Salade de la i tues  de sa ison & fenoui l

*O ffer te  avec un plat  pr incipal*

•

SPAGHE T TI  VONGOLE -  32  -
Palourdes,  a i l ,  chi l i ,  pers i l ,  v in  blanc

CASARECCE -  29  -
Pesto de bas i l ic ,  har icots,  parmigiano reggiano

PACCHERI  -  28  -
Saucisse,  tomates  cer ises,  chi l i ,  menthe,  c i t ron

BRANZINO -  38 -
Bar,  moules,  concombres,  tomates

MAIALE -  44  -
Côtelette  de porc,  sa lade de concombres,  sauce tonnato

•

PANNACOT TA -  10 -
Yogour t  de buff lone,  f ru i ts  de sa ison

TIRAMISU -  10  -
Mascarpone,  café,  cacao,  marsala



FOCACCIA -  5  -
Homemade focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

CRUDO DI  TONNO -  26 -
R aw yel lowfin  tuna,  lemon crema,  capers,  onions,  zucchini  f lowers

BURRATA -  26 -
Burrata ,  corn,  chi l i ,  green onions

INSALATA DI  POMODORO -  18 -
Heir loom tomatoes,  o l ives,  oregano

•

INSALATA MISTICANZA
Seasonnal  lettuce sa lad & fennel

*O ffered with a  main course*

•

SPAGHE T TI  VONGOLE -  32  -
Clams,  gar l ic ,  chi l i ,  pars ley,  white  wine

CASARECCE -  29  -
Bas i l  pesto,  s t r ing beans,  parmigiano reggiano

PACCHERI  -  28  -
Sausage,  cherr y  tomatoes,  chi l i ,  mint ,  lemon

BRANZINO -  38 -
Seabass,  mussels ,  cucumbers,  tomatoes

MAIALE -  44  -
Pork  chop,  cucumber  sa lad,  tonnato sauce

•

PANNACOT TA -  10 -
Buffa lo  mi lk  yogur t ,  seasonnal  f ru i ts

TIRAMISU -  10  -
Mascarpone,  coffee,  cocoa,  marsala


