
FOCACCIA -  5  -
 Pain  focaccia  maison,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

CROCCHE T TE -  12  -
Croquettes  de pomme de terre  & f romage font ina

RICOT TA E  MIELE -  12  -
Tar t inade de r icotta  & miel

•

INSALATA MISTICANZA -  17 -
Salade de la i tue boston,  endives,  radicchio,  noisettes  rôt ies

ZUCCA -  17 -
Courge del icata  f r i te,  purée de poivrons  & pacanes

BURRATA A LA NORMA -  26 -
Burrata ,  aubergines,  tomates,  chi l i

•

ZUPPA
S oupe du jour

*O ffer te  avec un plat  pr incipal*

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

CONCHIGLIE  -  30  -
Saucisse  de porc,  rapini ,  fenoui l ,  chi l i ,  f romage pecor ino

TAGLIATELLE -  36  -
Bolognese de veau,  tomates,  barolo,  parmigiano reggiano

OCCHI  -  32  -
Courge,  beurre,  f romage gorgonzola ,  gra ines  de pavot

BRANZINO -  38 -
Bar,  pommes de terre,  poireau,  caviar  mujol ,  sauce beurre  blanc

•

PANNACOT TA -  10 -
Yogour t  de buff lone,  f ru i ts  de sa ison

TIRAMISU -  10  -
Mascarpone,  café,  cacao,  marsala



FOCACCIA -  5  -
 Homemade focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

CROCCHE T TE -  12  -
Potato & font ina cheese f r i t ters

RICOT TA E  MIELE -  12  -
R icotta  & honey spread

•

INSALATA MISTICANZA -  17 -
Boston lettuce sa lad,  endive,  radicchio,  roasted hazelnuts

ZUCCA -  17 -
Fr ied del icata  squash,  pepper  & peacan puree

BURRATA A LA NORMA -  26 -
Burrata ,  eggplants,  tomatoes,  chi l i

•

ZUPPA
S oup of  the day

*O ffered with a  main course*

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

CONCHIGLIE  -  30  -
Pork  sausage,  rapini ,  fennel ,  chi l i ,  pecor ino cheese

TAGLIATELLE -  36  -
Veal  bolognese,  tomatoes,  barolo,  parmigiano reggiano

OCCHI  -  32  -
Squash,  butter,  gorgonzola  cheese,  poppy seeds

BRANZINO -  38 -
Seabass,  potatoes,  leek ,  mujol  caviar,  sauce beurre  blanc

•

PANNACOT TA -  10 -
Buffa lo  mi lk  yogur t ,  seasonnal  f ru i ts

TIRAMISU -  10  -
Mascarpone,  coffee,  cocoa,  marsala


