
FOCACCIA -  5  -
 Pain  focaccia  maison,  hui le  d 'o l ive

OLIVE MARINATE -  7  -
Ol ives  mar inées

CROCCHE T TE -  12  -
Croquettes  de pomme de terre  & f romage font ina

RICOT TA E  MIELE -  12  -
Tar t inade de r icotta  & miel

•

INSALATA MISTICANZA -  17 -
Salade de la i tue boston,  endives,  radicchio,  noisettes  rôt ies

ZUCCA -  17 -
Courge del icata  f r i te,  purée de poivrons  & pacanes

BURRATA A LA NORMA -  26 -
Burrata ,  aubergines,  tomates,  chi l i

STRACCIATELLA -  27  -
Fromage stracciatel la ,  bettraves,  pomme grenade,  pesto de pistaches

BAT TUTO DI  MANZO -  25 -
Tar tare  de boeuf,  champignons,  échalottes,  câpres,  pers i l

CRUDO DI  PESCE -  26  -
Bar  cru,  agrumes,  herbes

POLPO -  26 -
Pieuvre,  pommes de terre,  o ignons,  céler i ,  câpres,  a io l i  au c i t ron

QUAGLIA DIAVOLA -  26 -
Cai l les,  miel ,  c i t ron,  chi l i

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Sauce tomate & bas i l ic ,  parmigiano reggiano

CONCHIGLIE  -  30  -
Saucisse  de porc,  rapini ,  fenoui l ,  chi l i ,  f romage pecor ino

TAGLIATELLE -  36  -
Bolognese de veau,  tomates,  barolo,  parmigiano reggiano

TOR TELLI  MANTOVANI  -  32  -
Farç is  de courge & amarett i ,  sauce beurre  & sauge,  f romage gorgonzola ,  gra ines  de pavot

•

BRANZINO -  38 -
Bar,  pommes de terre,  poireau,  caviar  mujol ,  sauce beurre  blanc

ANATRA SALTIMBOCCA -  48 -
Canard,  prosciutto,  sauge,  topinambours,  champignons

AGNELLO E  CARCIOFI  -  55  -
Côtelettes  d 'agneau,  ar t ichauts,  o ignons c ipol in i ,  canel l i  beans,  sa lsa  verde,  c i t ron

OSSO BUCCO ALLA MILANESE -  64  -
Osso bucco de veau,  r i sotto  acquerel lo  au saf f ran,  sofr i to

•

MENU POUR LA TABLE
4 S er vices  à  par tager

-  90 \  pers.  -



FOCACCIA -  5  -
 Homemade focaccia  bread,  o l ive  oi l

OLIVE MARINATE -  7  -
M ar inated ol ives

CROCCHE T TE -  12  -
Potato & font ina cheese f r i t ters

RICOT TA E  MIELE -  12  -
R icotta  & honey spread

•

INSALATA MISTICANZA -  17 -
Boston lettuce sa lad,  endive,  radicchio,  roasted hazelnuts

ZUCCA -  17 -
Fr ied del icata  squash,  pepper  & peacan puree

BURRATA A LA NORMA -  26 -
Burrata ,  eggplants,  tomatoes,  chi l i

STRACCIATELLA -  27  -
Stracciatel la  cheese,  beets,  pomegranate,  p istachio pesto

BAT TUTO DI  MANZO -  25 -
Beef  tar tare,  mushrooms,  shal lots ,  capers,  pars ley

CRUDO DI  PESCE -  26  -
R aw seabass,  c i t rus,  herbs

POLPO -  26 -
Oc topus,  potatoes,  onions,  ce ler y,  capers,  lemon aiol i

QUAGLIA DIAVOLA -  26 -
Quai ls ,  honey,  lemon,  chi l i

•

GNOCCHI  DI  R ICOT TA -  26 -
Tomato & basi l  sauce,  parmigiano reggiano

CONCHIGLIE  -  30  -
Pork  sausage,  rapini ,  fennel ,  chi l i ,  pecor ino cheese

TAGLIATELLE -  36  -
Veal  bolognese,  tomatoes,  barolo,  parmigiano reggiano

TOR TELLI  MANTOVANI  -  32  -
Stuffed with squash & amarett i ,  butter  &  sage sauce,  gorgonzola  cheese,  poppy seeds

•

BRANZINO -  38 -
Seabass,  potatoes,  leek ,  mujol  caviar,  sauce beurre  blanc

ANATRA SALTIMBOCCA -  48 -
Duck ,  prosciutto,  sage,  jerusalem ar t ichokes,  mushrooms

AGNELLO E  CARCIOFI  -  55  -
Lamb chops,  ar t ichokes,  c ipol in i  onions,  canel l i  beans,  sa lsa  verde,  lemon

OSSO BUCCO ALLA MILANESE -  64  -
Veal  osso bucco,  saf f ron acquerel lo  r isotto,  sofr i to

•

MENU FOR THE TABLE
4 Courses  to  share

-  90 \  pers.  -


