SPUNTINI

ANTIPASTI

PASTA

CARNE E PESCE

IMPASTO

FOCACCIA 5 CRIBEO TOSCANO 14
Pain focaccia maison, Mousse de foie de volaille,
huile d'olive noix de pin, focaccia

OLIVE ALL' ASCOLANA 12 MORTADELLA 16
Olives & chair a saucisse Mortadelle, grissini
panées

RICOTTA E MIELE 13
Ricotta, miel, focaccia

INSALATA TRICOLORE 18 BURRATA 28

Roquette, endives, radicchio,
persil, noisettes

INSALATA VERDE 19
Laitue boston, pois, vinai-
grette gorgonzola & aneth

STRACCIATELLA 26
Fromage stracciatella,
tomates ancestrales, origan,
pangrattato

POLPO 28
Pieuvre, pdt, féves vertes,
concombres, capres, nicoise

TARTATARE DITONNO 28
Tartare de thon rouge,
ciboulette, émulsion citron

Burrata, rapini, pesto,
beurre de 'nduja

ZAMPINA 23
Saucisse de porc, haricots,
oignons, vin blanc

ASPARAGI CARBONARA 23
Asperges, guanciale, jaune
d'oeuf, parmigiano reggiano

QUAGLIA DIAVOLA 25
Cailles, miel, citron, piment

VITELLO TONNATO 26
Réti de veau, sauce au thon,
capres, anchois, citron, aneth

GNOCCHI DI RICOTTA 28
Sauce tomate, beurre,
parmigiano reggiano

TAGLIATELLE VERDI 32
Ragu capicola bianco de

porc, parmigiano reggiano

RISOTTO PISELLI E SPECK 33
Pois, speck, citron,
fromage caciocavallo

TORTELLI DI PATATE 34
Pdlt, fromage taleggio,
champignons sauvages,
parmigiano reggiano

MAFALDE CON CONIGLIO 33
Lapin braisé, chicorée, olives,
vin blanc, pecorino

BRANZINO 38
Bar, purée de choux-fleur,
épinards, capres, citron

TAGLIATA DI MANZO 40
Contre-filet de boeuf 8oz,
tomates cerises, pesto de
pistaches, sauce fonduta

MAIALE ALLA MILANESE 34
Cote de porc panée, yogourt
au herbes, céleri, raisins,
pecorino

BRACIOLA DI VITELLO 65
Cote de veau 22 oz (pour 2),
bette a carde, champignons,
riz sauvage, sauce vin rouge

MENU POUR LA TABLE
4 services a partager



