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OLIVE GORGONZOLA	 9
Olives farcies au gorgonzola 
& vermut

PROSCIUTTO E MELONE	 18
Prosciutto & melon

GAMBERI FRITTI	 16
Crevettes frites, bomba

CAPRESE	 26
Tomates ancestrales, tomates 
cerises, mozzarella di bufala, 
basilic

GNOCCHI DI RICOTTA	 29
Sauce tomate, beurre, 
parmigiano reggiano

BRANZINO E PEPERONATA	 40
Bar, poivrons rôtis, pdt, men-
the, basilic

VITELLO PICCATA	 27
Veau, citron, persil, câpres

CASARECCE TRAPANESE	 32
Pesto de tomates sêchées, 
amandes, menthe, fromage 
pecorino

BRACIOLA DI MAIALE	 46
Côte de porc, champignons, 
sauce marsala

RICOTTA E MIELE	 12
Ricotta, miel, focaccia

BURRATA	 28
Burrata, maĩs, piments, 
oignons verts, basilic

MAFALDE PESTO GENOVESE	 32
Pesto de basilic, noix de pin, 
pdt, fèves vertes, fromage 
stracciatella

GALLINA CORNOVAGLIA	 40
Demi poulet de cornouailles, 
zucchini, haricots

BATTUTO DI MANZO	 28
Tartare de filet mignon, persil, 
câpres, moutarde, échalottes

TAGLIATELLE E COZZE	 34
Moules, tomates cerises, 
encre de seiche, piments, 
pangrattato

BISTECCA FIORENTINA	 120
Bistecca de boeuf, beurre aux 
herbes, légumes du marché

INSALATADI RUCOLA	 18
Roquette, échalottes, citron, 
parmigiano reggiano

CALAMARI RIPIENI	 28
Calmars farcis de porc, olives, 
câpres, oignons, tomates, 
citron

CRUDO DI PESCE	 26
Bar cru, oranges, oignons, 
piments, pistaches

SPAGHETTONI ALL' NERANO	 31
Zucchini, ail, piments, citron

MENU POUR LA TABLE
4 services à partager

90 /PERS.

FOCACCIA	 5
Pain focaccia maison, 
huile d'olive


